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	题目编号：HT-06
	AI乳源·膳启未来——
	AI技术赋能乳原料在中式餐饮场景中的
	应用创新比赛方案
	2. 技术报告结构完整、内容翔实，包括充分的背景调研、清晰的方案设计、充分的数据/资料支撑等。
	3. 技术成果具有创新性，需在理论上有创新，或将现有理论创造性地应用于解决问题。
	4. 研究成果具有较强的可实施性，可以投入实践应用。
	5. 研究成果有望产生较为显著的经济效益、社会效益。


